
‘ Menu St-Valentin ’

Les Bulles de circonstance à notre façon

La mise en bouche apéritive

ア
Croustillant de filets de caille

Crème à la tartuffata et rafraîchi de germes et roquette à l’huile de truffes

ア
Noix de Saint-Jacques servies en estouffade

Passes-pierre et légumes verts croquants - Emulsion aux herbes

ア
Entremets glacé

ア
Suprème de pintadeau cuit à basse température et foie gras poêlé

Wok de champignons des bois et poireaux à la fleur de sel
Galette de pommes-de-terre au romarin

ア
Composition autours du chocolat

En chaud et froid

	
 Menu  :  55 € pp
! Avec une sélection de vins découverte  :  79€ pp


